
Please contact In Room Dining at extension 38 to place your order.

Applicable excise tax is not included in the above prices. A service charge of 20% and a $5.00 delivery fee will be applied.

Consumption of raw or undercooked eggs, meat, poultry, seafood, or shellfish may increase your risk of foodborne illness.
In our commitment to creating a sustainable environment, straws are available upon request.

 Sandwiches & Burgers  
Choice of Mixed Greens or Chips

Turkey Club Sandwich 28 
Sliced Turkey Breast, Lettuce, Tomato, Bacon,

American Cheese, Mayonnaise 

Vegetable Sandwich 23 
Grilled Italian Zucchini, Eggplant, Red Bell Pepper,

Big Island Goat Cheese, Basil Pesto,
Whole Wheat Bread

IRD Burger 34 
8oz. Prime, Romaine, Tomato, Onion, Bacon,

American Cheese

Entrees
(Available 5:30 p.m. - 9:30 p.m.)

Penne Pomodoro Fresco Mozzarella 35
Penne Pasta, Fresh Tomato Sauce,

Mozzarella Cheese, Basil

Rigatoni Bolognese 35
Rigatoni Pasta, Classic Italian Ragu à la Bolognese

Chef’s Catch of the Day 48
Grilled Asparagus, Lemon-Caper Sauce

Grilled Chicken Breast 37 
Fine Herb Chicken Breast, Alii Mushroom,

Cambray Onion, Baby Carrot, Potato,
Chicken Mushroom Jus, Yellow Beet Purée

New York Strip 60
Prime New York Striploin,

Seasonal Mushroom, Mashed Potato

Desserts

Halekulani Coconut Cake 16 
Chiffon Cake, Coconut-Amaretto Cream,

Coconut Flakes, Raspberry Coulis 

MacNut Bar 16 
Macadamia Nut Cremeux, Milk Chocolate Mousse,

Macadamia Nut Feuilletine, Chocolate Biscuit,
Caramel Glaze

BREAKFAST MENU
6:00 a.m. – 10:30 a.m.

Continental 32
Seasonal Fresh Fruit

Halekulani Danish, Croissant, Muffin, Preserves
Orange Juice 

Breakfast Croissant Sandwich 28
Scrambled Egg, Bacon, Cheese

Choice of: Fresh Fruit or Fruit Yogurt



ALL DAY MENU
11:00 a.m. – 9:30 p.m.

Salads

Tiger Prawns Cocktail 32 
Mari’s Butter Lettuce, Hass Avocado,

Cocktail Sauce

Big Island Goat Cheese Salad 22 
Big Island Organic Goat Cheese, Mixed Baby Greens,

Caramelized Walnuts, Granny Smith Apple,
Hazelnut Dressing

House Salad 20 
Mari’s Mixed Greens, Ho Farms Tomato,
English Cucumber, Watermelon Radish,

Modena Balsamic Vinaigrette

Caprese 24
Kamuela Tomato, Fresh Mozzarella,

Basil Pesto, Oregano

Assiette de Fromage 32
Cheese Selection, Raspberry, Red Onion Chutney, Lavosh

MARKETPLACE



ルームサービスのご注文は、内線38番で承ります。

上記の価格には税金は含まれていません。20%のサービス料と$5.00のデリバリー料が加算されます。

生や完全に火を通していない卵、肉類、魚介類の摂取は食中毒のリスクを高める可能性がありますことを予めご了承ください。

サンドイッチ＆バーガー
ミックスグリーンまたはポテトチップス付き

Turkey Club Sandwich 28 
ターキークラブサンド

ターキー胸肉、レタス、トマト、ベーコン、
アメリカンチーズ、マヨネーズ

Vegetable Sandwich 23 
ベジタブルサンド

イタリアンズッキーニ、ナス、赤パプリカ、
ハワイ島産ゴートチーズ、バジルベスト、全粒粉パン

IRD Burger 34 
IRDバーガー

8オンスのプライムリブ ハンバーガー、ロメインレタス、トマト、玉ねぎ、
ベーコン、アメリカンチーズ

主菜
(5:30 p.m. – 9:30 p.m.)

Penne Pomodoro Fresco Mozzarella 35
ペンネポモドーロ フレスコ モッツァレラ
ペンネパスタ、フレッシュトマトソース、

モッツァレラチーズ、バジル
Rigatoni Bolognese 35

リガトーニ ボロネーゼ
リガトーニパスタ、イタリアンミートソース

Chef’s Catch of the Day 48
本日の魚料理

アスパラガスのグリル、レモンケッパーソース

Grilled Chicken Breast 37 
チキン胸肉のグリル

ハーブ風味のチキン、アリイマッシュルーム、青ネギ、 ベビーキャロット、
ポテト、チキンとマッシュルームのソース、 ゴールデンビーツのピューレ

New York Strip 60
ニューヨークストリップステーキ

プライムニューヨークストリップ、季節のきのこ、マッシュポテト

デザート
Halekulani Coconut Cake 16

ハレクラニ特製ココナッツケーキ
シフォンケーキ、ココナッツアマレットクリーム、

ココナッツフレーク、ラズベリーソース

MacNut Bar 16 
マカデミアナッツバー

マカデミアナッツクリーム、ミルクチョコレートムース、カラメルソース、
マカデミアナッツのクレープフレーク、チョコレートビスケット

朝食メニュー
6:00 a.m. – 10:30 a.m.

Continental 32
コンチネンタル
季節のフルーツ

ハレクラニ特製デニッシュ、クロワッサン、マフィン、ジャム
オレンジジュース

Breakfast Croissant Sandwich 28
ブレックファスト クロワッサンサンド

スクランブルエッグ、ベーコン、チーズ
フルーツまたはフルーツヨーグルト



オールデイメニュー
11:00 a.m. – 9:30 p.m.

サラダ
Tiger Prawns Cocktail 32

大海老の冷製シュリンプカクテル
マリズガーデン産バターレタス、アボカド、カクテルソース

Big Island Goat Cheese Salad 22
ハワイ島産ゴートチーズサラダ

ハワイ島産オーガニックゴートチーズ、ミックスベビーグリーン、
くるみのキャラメリゼ、グラニースミスりんご、

ヘーゼルナッツドレッシング

House Salad 20
ハウスサラダ

マリズガーデン産ミックスグリーン、ホーファーム産トマト、
キュウリ、紅芯大根、バルサミコドレッシング

Caprese 24
カプレーゼ

カムエラ産トマト、フレッシュモッツァレラ
バジルソース、オレガノ

Assiette de Fromage 32
チーズの盛り合わせ

チーズ各種、ラズベリー、紫玉ねぎのチャツネ、ラボッシュ

マーケットプレイス


	Halepuna Marketplace E 3:18:24
	Halepuna Marketplace J 3:18:24



